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A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemz6 leirasa:

A cukrisz feladata az ¢élelmiszergyartds higiéniai alapkdvetelményeinek
betartdsa a korszerli taplalkozashoz mind jobban igazodd cukréaszsiitemények
készitése, figyelemmel azok izbeli valtozatossagara, esztétikai megjelenitésére,
a vasarloi, megrendeldi igényekre.

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

» (Cukraszati félkész terméket készit.

= Tartds gylimolcskészitményeket készit.

= (Cukraszati késztermékeket készit.

= Befejezd miiveleteket, egyszerl diszitéseket végez.
= Fagylaltot {6z, fagyaszt, fagylaltkelyhet készit.

= Parfékat készit.

=  Poharkrémeket készit.

= Uzsonnasiiteményeket készit.

= Diabetikus siiteményeket készit.

= Beillitja a siités paramétereit.

= A siités folyamatat ellendrzi.

= Betartja és betartatja a munkavédelmi eldirasokat.
= Munkaszervezési feladatokat végez.

= Betartja a higiéniai, élelmiszerbiztonsagi eldirasokat.
= Betartja a vendéglatoipari hulladékgytijtés szabalyait.
= Tényérdesszerteket készit, talal.

= (Csokoladét temperal.

= Bonbonokat készit.

= Befejez0, kikészité miiveleteket alkalmaz.

= Hagyomanydrzé magyar cukraszati termékeket készit.
= Diszit.

= Alkalmi disztortakat készit.

= Cukrészati készitményeket tarol.

= (Cukrészati termékek mindségét ellendrzi.

= Rendeléseket vesz fel, termékeket ajanl.

= (Cukrészati termékeket csomagol.

= Szakmai idegen nyelvet alkalmaz.

= Vallalkozast indit, miikddtet.

= Kereskedelmi marketing tevékenységet folytat.

= Arut rendel, drumozgast figyelemmel kisér.

= Bizonylatokat allit ki, igazol.

= Figyelemmel koveti a cukraszati rendeléseket.

= Adatokat rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumental.
= Elkésziti az eldirt 6sszesitOket, jelentéseket.
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A kovetkez6 kompetenciakkal rendelkezik:

Személyes kompetencidk:

Tarsas kompetencidk:

Modszerkompetencidk:

Megbizhatdsag

Pontossag

Feleldsségtudat

Elhivatottsag, elkotelezettség
Dontésképesség

Erzelmi stabilitas, kiegyensulyozottsag

Kapcsolatfenntartd készség
Hatérozottsag
Kompromisszumkészség

Figyelem-Gsszpontositas

Gyakorlatias feladatértelmezés

Modszeres munkavégzés

Attekint képesség

Rendszerezd képesség

Numerikus gondolkodés, matematikai készség
Problémamegoldas, hibaelharités
Informacidgytijtés

A szakmai vizsga részei:

Cukraszati termékkészités - gyakorlat:

Cukraszati félkész termékek, cukraszati termékek készitése (A: tortak, vagy tejszines tortak
készitése, B: szeletek, vagy: tekercsek, mignonok, desszertek, krémes kesznmenyek
teastitemények, fagylaltkehely stb. készitése).

Cukraszati gyakorlat kdzponti feladatsor alapjan (uzsonnasiitemények,
vagy diabetikus siitemények készitése, siitési eljarasok alkalmazasa; [=
Munkaszervezés  végzése; munkavédelmi, higiéniai  eldirasok = & .
érvényesitése stb).

Cukraszati gyakorlat kdzponti feladatsor alapjan (A: bonbonok, vagy:
tanyérdesszertek, hagyomany6rz6 magyar termékek eldallitasa, B:
alkalmi disztorta készités, C: az elkészitett termékek talalasa és
csomagolasa stb.).

Cukraszati elokészités — szobeli:

Cukraszati termékek készitéséhez alkalmas anyagok vizsgalata, alkalmazasa.

A cukrasztechnologia alapmiiveletei, a cukrasztésztak, a cukraszipari félkész termékek, a
cukraszati termékek, készitmények és a cukraszipari gépek bemutatdsa, ismertetése.
Szakmai idegen nyelv alkalmazasa, a cukraszati termékek idegen nyelvili bemutatésa.
Villalkozési és gazdalkodasi ismeret, marketing tevékenység targykorébol.

Cukraszati adminisztralas — irasbeli:
Legfontosabb gazdasagi szamitasok, cukraszati termékek kalkulacidja, arugazdalkodési ismeretek
témakoreibdl kozpontilag kiadott irasbeli feladatlap.



